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TEHNICNI PODATKI

LETNIK:
2020

ALKOHOL:
14,0 % VOL.

SKUPNE KISLINE:
5,64 G/L

PH:
3,61

OSTANEK SLADKORJA:
SUHO

SORTE:

merlot,

el cabernet sauvignon,
P LUS cabernet franc

GORISHKA BRDA

NASVET SOMMELIERJA

4 FRIDELANO. . . .
AsuacislEeT Vino postrezite ohlajeno
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THE BEST:
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na 18 °C. Priporocamo ga
k divja¢ina, medaljoni v slivovi

omaki. A Plus rdece ima

potencial staranja 20 let in vec.

www.debaguer.si
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RDECE

Briska klima spaja sveZino hladnih alpskih vetrov in toplega
stedozemskega zraku, kar daje tukajsnjim vinom bogato aromatiko.
Najbolj prepoznavna znacilnost briskih vin pa je mineralnost, ki

izhaja iz posebne zemlje — opoke.

VINOGRADI

Zutravljeni terasasti Vinogradi leiijo na strmih poboéjih‘ kjer je
mogoca skoraj izkljuéno ro¢na obdelava. Vinogradi so na najboljsih
son¢nih legah, nacin vzgoje ve¢inoma enojni Guyot. Vsi vinogradi
so stari med 10 — 50 let in so vkljuceni v sistem integrirane
pridelave.

Vinogradi merlota se nahajajo v vaseh Kozana in Cerovo, na 8o-150
m nadmorske visine. Zemlja je peS¢enjak in ilovica, gostota sajenja
je 5000 trt/ha. Na trsu je 1,5 kg grozdja. Trgatev je izklju¢no ro¢na
in je potekala oktobra.

Vinogradi cabernet sauvignona se nahajajo v vasch Medana in
Visnjevik, na 100-150 m nadmorske visine. Zemlja je pescenjak in
ilovica, gostota sajenja je 4000-5000 trt/ ha. Na trsu je1s kg
grozdja. Trgatev je izkljucno ro¢na in je potekala oktobra.
Vinogradi cabernet franca se nahajajo v vasch Medana, Dobrovo in
Kozana, na 80—160 m nadmorske visine. Zemlja je lapor, peééenjak
in ilovica, gostota sajenja je 4000 trt/ ha. Na trsu je 1 kg grozdja.

Trgatev je izklju¢no ro¢na in je potekala oktobra.

PRIDELAVA

Pridelano samo v kakovostno najboljsih letnikih. Vsaka sorta je
pridelana posebej. Vse grozdje je vinificirano lo¢eno. Izvedena je
bila dolga maceracija pri temperaturi 25-28"C. Merlot je bil
maceriran 15 dni, cabernet sauvignon 18 dni in cabernet franc 13
dni. Po maceraciji in fermentaciji so bila vina preto¢ena v
francoske barrique sode. Cabernet sauvignon v nove sodcke,
cabernet franc v eno leto stare 350 | sodcke, merlot pa polovico v
nove in polovico v eno leto stare sodcke. Zorela so lo¢eno 24
mesecev. Mle¢ni razkis je potekel v celoti. Sledil je izbor najboljsih
sod¢kov caberneta, merlota in cabernet franca, zdruZevanje in

nadaljnje zorenje v velikih 40 hl sodih.

VINO

Vino je temno rubinasto rdece barve, z vijoli¢nim odtenkom in
granatnim robom. Na vonju je ¢utiti zrele kandirane pomarance,
visnjevo in slivovo marmelado. Ima zelis¢ni znacaj poprove mete,
¢rnega popra in mediteranskih zac¢imb. Zakljucuje se z aromo
vanilje, kakava, ¢rne cokolade in zapeéene skorje ¢rnega kruha.
Vino je polnega sladkastega okusa, uravnotezeno. Dolg in plemenit

odhod z Zametnim zatonom.
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