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TEHNICNI PODATKI

LETNIK:
2019

ALKOHOL:
13,5 % VOL.

SKUPNE KISLINE:
5,56 G/L

PH:
3,33

OSTANEK SLADKORJA:
22G/L

SORTE:
chardonnay,
sauvignon blanc

NASVET SOMMELIERJA
Vino postrezite ohlajeno na
1012 °C. Priporocamo ga z

dimljenim lososom z

avokadom, ribo v pedici ter
z belim mesom z zelisci.
De Baguer belo ima

potencial staranja do 15 let.

www.debaguer.si

KLET BRDA, z.0.0. Dobrovo, Zadruzna cesta 9, 5212 Dobrovo, Slovenija

T +386 (0)5 33 10 100, info@klet-brda.si

BELO

Briska klima spaja svezino hladnih alpskih vetrov in toplega
sredozemskega zraku, kar daje tukaj$njim vinom bogato
aromatiko. Najbolj prepoznavna znacilnost briskih vin pa je

mineralnost, ki izhaja iz posebne zemlje — opoke.

VINOGRADI

Zatravljeni terasasti vinogradi lezijo na strmih pobodiih, kjer je
mogoca skoraj izklju¢no ro¢na obdelava. Vinogradi so na
najboljsih son¢nih legah, nacin vzgoje ve¢inoma enojni Guyor.
Vsi vinogradi so vkljuceni v sistem integrirane pridelave.
Vinogradi sauvignona se nahajajo v vasch Hrusevlje, Cerovo,
Vipolze in Krasno, na 60-280 m nadmorske visine. Zemlja je
pescenjak, lapor in ilovica, gostota sajenja je 4000-5000 trt/ha.
Na trsu je med 1 in 1,3 kg grozdja. Trgatev je izklju¢no ro¢na in
je potekala v sredini septembra.

Vinogradi chardonnay-ja se nahajajo v vaseh Hrusevlje, Biljana,
Vipolze, Neblo, Cerovo, Drnovk, Dobrovo, na 60-250 m
nadmorske visine. Zemlja je pes¢enjak, lapor in ilovica, gostota
sajenja je 4000-5000 trt/ha. Na trsu je do 1,5 kg grozdja. Trgatev

je izklju¢no rocna in je potekala v sredini septembra.

PRIDELAVA

Vsaka sorta je predelana posebej. Vse grozdje je bilo pred
ecljanjem ohlajeno na temperaturo 8°C. Po 48 urah bistrenja s
pecljanj hlaj temy 8°C. Po 48 urah bistrenj
hlajenjem je bil pretocen le popolnoma bister del mosta. Sledil
jenjem j p POF
je pretok in fermentacija chardonnaya v trancoskih barrique
jer k in fc ja chard, y fi kih barriq
sodih, sauvignon je fermentiral v inox posodi. Po koncani
fermentaciji je sledilo 12-mese¢no zorenje v stiku z drozmi s
tedenskim dvigovanjem. Potem je prislo do tipizacije

chardonnaya in sauvignona in nadaljnjo zorenje v inox posodi.

VINO

Vino je zlato rumene barve z zelenim odtenkom. Na vonju je
¢utiti kompleksno aromo chardonnaya, z zaznavnimi notami
agrumov, melone, prazenih oresc¢kov, ki se prepletena s svezino
in zelis¢nostjo sauvignona. Vino je bogatega okusa, scrukeurno,
mehko in hkrati zelis¢no. Sadni, tropski okus sadja je trajen in

eleganten. Odhod je dolg in Zameten.
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